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ERITRITOL
FICHA TECNICA DE PRODUCTO
DESCRIPCION

ERITRITOL 100% natural

Descripcion del producto: Endulzante, empleado como sustituto de azucar. Es
parcialmente absorbido por el cuerpo, por lo que no tiene efectos secundarios como otros
polialcoholes

Poder edulcorante: 70% respecto al azucar

Aplicaciones: Reposteria, bebidas, helados, etc.

indice glucémico: 0

Malla: 16-30

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS
Apariencia: polvo cristalino
Color: blanco
Aroma y Sabor: caracteristico, libre de aromas y sabores extrafios

CERTIFICACIONES
DEL FABRICANTE

Fabricante: SHANDONG FUYANG BIO-TECH.CO.LTD
Pais de Origen: China

HALAL
KOSHER
ORGANICO

GMO STATUS

No contiene organismos genéticamente modificados.

ADECUACION
DIETA ESPECIAL
Vegetariano: Adecuado
Vegano: Adecuado
Ovo-Vegetariano: Adecuado
Lacto-Vegetariano: Adecaudo
Celiacos: Adecuado
Lacto-Ovo-Vegetariano: Adecuado
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EMPAQUE, VIDA UTIL
Y ALMACENAMIENTO

Envase primario: Bolsa de polietileno
Envase secundario: Saco de papel

Peso: 25 kg

Vida util: 2 afios a partir de su fecha de elaboracion

Almacenamiento: a temperatura ambiente en un lugar seco, fresco y ventilado protegido de
la luz solar.

Los datos de fabricacion se mencionan en el certificado de analisis.

INFORMACION NUTRIMENTAL

DECLARACION NUTRIMENTAL

Tamafio de la porciéon 4g

Porciones por envase 6250 aprox

Energia por envase 0 kcal

Tamaiio de la porcidén 4g
Contenido energético 0 kcal
Proteinas Og
Grasas totales Og
Carbohidratos Og
Polialcoholes 4g
Fibra dietética 0g
Sodio 0mg

Ingredientes: Eritritol

El eritritol requiere un periodo breve de tolerancia. Utilicese gradualmente.

Contiene eritritol, el consumo excesivo de este edulcorante puede causar efectos laxantes.
Este producto no contiene sellos ni leyendas.

Mantengase en un lugar seco y fresco

La informacion contenida en esta ficha técnica, corresponde a lo declarado por el proveedor
de origen.
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